
変革の時代の経営を考える
第13回目となる『実学サロン』の案内を致します。講師は毎回校友です。社会で活躍する

校友や在校生にとって、ビジネス経験や研究活動の経験を聞くことは、楽しく有意義なこと
です。魅力的な研究開発活動、エンジニアリングやマネージメントは、その道で体得された
方に聞くのが一番です。

今回の講師の伊藤博之氏は、工業化学科を卒業後、素材メーカーに研究者として勤務、フ
ランス出張でワインに目覚め、2000年に「わいん厨房たるたる」をオープンしました。14年
が経った本年の1月に『男と女のワイン術』と題する本を共著で日本経済新聞出版社から出

版したところ大人気で、すでに５万部を突破しました。伊藤氏は「自分が好きだという『基
点』を見つけて慣れ親しみ、たまには周囲にちょっとだけ旅に出掛けて別なものに触れ、進
むべき『基準』をつくっていく。それがやがて線となり、あなたにとってのワインの世界が
広がりはじめる」と著書の終わりの中で書いています。コミュニケーションツールと言われ
るワインの話をお聞きすることで、彼と彼女の会話がはずむこと間違いありません。

講演会終了後に校友倶楽部で懇親会も予定されています。懇親会ではワインを試飲しなが
らの解説も予定されています。皆さまお誘い合わせの上、ご参加下さい。

芝浦工業大学校友会 会 長 鈴見 健夫
副会長・総務広報委員長 林田 和雄

芝浦工業大学校友会

●場所：芝浦工業大学芝浦キャンパス内 ３階 ３０１教室

●日時：２０１５年７月２４日(金)  18：30～20：00 （講演60分、質疑30分）

第14回実学サロン

芝浦工業大学校友会事務局 〒108-0023 東京都港区芝浦3-9-14 TEL：03-5445-9634 ＦＡＸ：03-5445-9635

〒108-0023 東京都港区芝浦3-9-14
【アクセス】 JR山手線・京浜東北線田町駅芝浦口から徒歩3分

都営地下鉄三田線三田駅から徒歩5分
（http://www.shibaura-it.ac.jp/about/campus_shibaura.html）

●主 催 ：芝浦工業大学校友会

□テーマ 男と女のワイン術
－ あなたのワインの基準・基点を探す方法 －

伊藤 博之（いとう ひろゆき）

●参加費：無料 （但し、懇親会参加者：2,000円、講座終了後､懇親会を開きます）
●定員：50名
●申込方法：FAX（03-5445-9635）

またはEメール（ sitfriends@shibaura-koyu.jp ）にて、氏名、所属、
住所、電話番号、 Eメール、卒業学科・年次および懇親会参加・不参加
を明記して、お申し込み下さい。

「わいん厨房たるたる」オーナーソムリエ兼シェフ
平成2年工業化学科卒業



●氏名： ●所属： 、

●住所： 、

●卒業学科： ●卒業年次： 、

●電話番号：( ) － ●eメール： 、

●懇親会：[参加、不参加]（該当するところに○を付けてください) 講座終了後､1時間程度の懇親会を開きます。

＜申し込み＞ 下記項目に記入の上、FAXまたはeメール（ sitfriends@shibaura-koyu.jp)でお申し込み下さい。

●場所：芝浦工業大学 芝浦キャンパス内教室（東京都港区芝浦）３階 301号

●日時：2015年7月24日(金)18：30～20：00

第14回 実学サロン

ワインはひとつの酒なのに味わいの種類が多く、それぞれに個性がある。果実味、辛さ、酸
味、渋味という要素をそれぞれが持っている。世界でワインを生産している国は60カ国以上、
ワインを造るブドウの種類は3000以上。その組み合わせは無限大で、その中から自分の好みの
ワインを見つけるのは砂漠の中から1本の針を探すようなもの。その砂漠の中をただ闇雲にある
くのは無謀で、迷ったら著書『男と女のワイン術』を見てあなたの「原点」に立ち戻ってほし
い。あなたと杯を交わす人のワインを選ぶ際にも思い出してほしい。あなたの原点とその人の
原点はきっと違う。あなたがその人の「原点」探しの一助となれたら、あなたの印象も変わる。
そのギヤップこそが「口説き」の原点。著書『男と女のワイン術』が売れている理由に理系的
視点で数値も示して解説しているので分かり易いといわれている。あなたも理系人間、自分が
好きだという『基点』を見つけて、ワインに慣れ親しんでは。

●講演概要

芝浦工業大学校友会

芝浦工業大学校友会事務局 〒108-0023 東京都港区芝浦3-9-14
TEL：03-5445-9634 ＦＡＸ：03-5445-9635お

申
込FAX：（ 03 ） 5445-9635

［ 芝浦工業大学 芝浦キャンパスの地図 ］

〒108-8548 東京都港区芝浦3-9-14

＜アクセス＞
JR山手線・京浜東北線「田町駅」芝浦口から徒歩3分
都営地下鉄・三田線・浅草線「三田駅」から徒歩5分

【講師略歴】

伊藤 博之（いとう ひろゆき）氏

芝浦工業大学工業化学科卒業後、 1990年㈱信光社
に入社。人口サファイヤの製造加工に関連する生産
技術、研究開発に従事。
フランス出張をきっかけにワインに目覚め、2000年
東京銀座に「たるたる」を開店。
ソムリエ協会認定ワインエキスパート取得、ソムリ
エ協会認定ソムリエ取得。


